
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Willkommen in der StüvaArosa 
 

 
Sitzt gemeinsam mit Freunden an deinem Tisch und erlebe das Gemütliche und Unkomplizierte 

einer Tavolata. 
Verschiedene Speisen in der Mitte des Tisches, gemeinsam essen und geniessen. Wie man es 

kennt aus Italien. Drei oder vier Gänge. Lass dich überraschen. 
Ab 2 Personen 

 
 

3 Gänge 85 CHF p.P. 
4 Gänge 105 CHF p.P. 

 
 

Buon Appetito 



 

Antipasti I Vorspeisen 
 
CAPONATA SICILIANA (V) 
Auberginen | Peperoni | Basilikum       19 
 
STRACCIATELLA CAPRESE 
Burrata | Piennolo Tomaten | Alici        25 
 
INSALATA MISTA 
Bunte Blattsalate I knackiges Gemüse | Granatapfel I Stüva-Kräuterdressing 15 
 
PESCE IN CARPIONE 
Gebeizte Bernsteinmakrele | Trüffeldressing | Stangensellerie | Apfel  27 
 
VITELLO TONNATO 
Kalbsfleisch | Rote Zwiebeln I Kapern        28 | 44 
 
BATTUTA DI MANZO 
Rindstatar I Eigelbcreme I Haselnuss| Kräutersalat     30 | 45  
Gorgonzola Schaum          +5 CHF 
 
CAPESANTE FRITTE 
Jakobsmuscheln | Topinambur | Trüffel        25 
 
 
 
Suppen 
 
ZUPPA DI PORCINI 
Steinpilz Creme Suppe | Röstzwiebeln | Kerbel     20 
 
XO – Hummerbisque 
Garnele | Kerbel          28 
 
 
 
Zwischengang 
 
CASARECCE CON GAMBERO E STRACCIATELLA 
Garnelen | Stracciatella | Zitrone        32 | 40 
 
RIGATONI AL RAGÙ DI FAGGIANO 
Fasanen Ragù | Pecorino | Pinienkerne       29 I 37 
 
SACCOTINI PROSCUITTO CRUDO 
Taleggio | Prosciutto Crudo        30 | 38 
 
RISOTTO TARTUFFO / 15 min        34 | 45 
 
 
 



 

Secondi I Hauptgang 
 
CAVOLO AL FORNO (V) 
Grillierter Spitzkabis | Pastinaken | Zitronensauce | Haselnuss    26 
 
PARMIGIANA DI MELANZANE (V) 
Aubergine | Tomaten | Parmesan         19 
 
FILETTO DI BRANZINO 
Gebratenes Wolfsbarschfilet I Topinambur I mediteranes Gemüse I Safransauce 51 
 
BRASATO DI FARAONA 
Perlhuhn- Brust | Pastinaken | Mediteranes Gemüse | Holunder-Jus   59 
 
OSSOBUCCO 
Geschmorte Kalbshaxe I Safran-Risotto | Schmorgemüse I Cremolata   65 
 
LUMA AGED ENTRECÔTE <Fabian’s Signature> 
Topinambur | Broccoletti | Kräuter-Salsa | Jus       64 
 
RINDSFILET 
Blattspinat | Rosmarin Bratkartoffeln | Jus       65 
 
 
Pezzi Pregiati I GANZE STÜCKE  
ab 2 Personen  
 
GRIGLIATA DI STÜVA 
Sauce Bérnaise I Kalbs-Jus        Tagespreis p. P. 
 
PESCE DEL GIORNO 
Gebratener Fisch des Tages I Mediterranes Gemüse I Zitronenbutter  Tagespreis p. P. 
 
 
Contorni I Beilagen 
Eine Beilage pro Person dabei 
POLENTA  
Braune Butter I Parmesan          8 
 
MEDITERANES GEMÜSE 
Zitrone             8 
 
HASSELBACK KARTOFFELN 
Gebackene Kartoffeln I Rosmarin | Bergkäse       8 
 
RISOTTO 
Parmesan            8 
 
 
 
 



 

Dolce I Dessert 
 
PANDORO  
Nochino-Creme           17 
 
PANNA COTTA 
Rosmarin | Pflaume           14 
 
TIRAMISU (am Tisch zubereitet)  
Kaffee I Mascarpone          17 
 
SCHOKOLADENMOUSSE 
Pistazien | Minze           14 
 
AFFOGATO 
Vanilleglace I Espresso          8 
 
GELATO I SORBETTO 
Vanille I Schokolade I Pistazie I Passionsfrucht | Kastanien     4.5 
Zusatz Schlagrahm           1.5 
 
Formaggio I Käse 
 
SELEZIONE DI FORMAGGI         22 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wir servieren 
Rindfleisch       Schweiz I Spanien I Irland 
Geflügel      Schweiz | Vereinigtes Königreich 
Kalbfleisch, Schweinefleisch    Schweiz I Italien 
Wurstwaren       Schweiz I Italien 
Eier       Schweiz  
Fisch       Schweiz I Frankreich I Norwegen 
       Kann durch das Tagesangebot variieren 
Salate, Gemüse, Kartoffeln, kaufen wir so weit wie möglich aus biologischem Anbau oder direkt beim Bauern. 
Ausländisches Fleisch kann mit Antibiotika (Geflügel) oder Hormonen leistungsfördernd erzeugt worden sein. 
Bei Allergien wenden Sie sich an unsere GastgeberInnen. 
 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt 


